Kulebiak

Przepis dodany przez uzytkownika Ania K.

Proste

Ilos¢ porcji: 1-2
Stopien trudnosci: bardzo tatwe

Potrzebne sktadniki:

- maka - 25 dag

masto - 10 dag

drozdze - 5 dag

cukier puder - 5 dag
Smietana kwasna - 5 dag
z6ttka - 2 szt.

- jajko - 1/2 szt.

- s0l -

Etapy przyrzadzania:

1. Porcja na blaszke keksowg. Zarobi¢ ciasto, rozwatkowaé na prostokat ok 1/2 cm
grubosci.Na s$rodku utozy¢ wzdtuz farsz z kapusty lub grzybdw.Zlepi¢ na grzebien. Na
farszu mozna utozy¢ plasterki jajka, utozy¢ w blaszce do wyrosniecia. Piec okoto 40
minut. Mozna przechowywac¢ w zamrazalce.
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